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Classificacao: Vinho Regional Minho
Tipo: Branco
Colheita: 2001
Castas: Predominéancia de Avesso, Loureiro, Pedelmajadura
Area das Vinhas: Aprox. 10 Hectares
Idade das Vinhas: Média de 15 anos
Tipo de Solo: Xistoso, com alguma influéncia gtiaai

Producao Média: 50 hectolitros/6,8 toneladas hectare

Vindima: 100% manual, em caixas de 20 kg, durarggmeira quinzena
de Outubro, com excelentes condi¢des climatérfsasontrario
do habitual, este ano registou-se um excelente caarpento
nas quatro variedades por igual resultando nunteeitalde
muito boa relacdo volume/qualidade — Uma das methor
vindimas de sempre nesta Quinta.

Vinificacao: Esmagamento e Prensagem em prenssohtal, seguida de
fermentacdo em cubas de aco inoxidavel, com cand®|
temperatura. Fermentacao malolactie& stabilizacdo~
Colagem (Ligeira)

Estagio em madeira: Parcialmente, durante a faagao malolactica, cerca de 40/50
dias em cascos novos de 275 litros de carvalha@o#s, tosta
média

Engarrafamento: 64.000 garrafas de 750ml em 1éH2002; Comercializacao
Maio de 2003

Potencial: Pelo menos 3/5 anos, se guardado swlicdes adequadas;

Andlise: Alc. 11,3 Acidez Total: 5,9 g/l P.h..8,3



