PACO

TEIXEIRO

2003
AVESSO

Classificacao: Vinho Regional Minho
Tipo: Branco
Colheita: 2003
Castas: Avesso (100%)
Area das Vinhas: Aprox. 4,5 Hectares
ldade das Vinhas: 10 a 15 anos

Localizacao das vinhas: Vale do rio Douro, a palistincia da Quinta do Co6tto

Tipo de Solo: Xistoso, com alguma influéncia gtiaai
Producéo Média: 70 hectolitros/9,4 toneladas heactare
Vindima: 100% manual, em caixas de 20 kg, entrde2Setembro e 3 de

Outubro, sob excelentes condi¢cdes atmosféricagaS@um ano
agricola regular obtiveram-se elevados niveis taiaios de
producao

Vinificacao: Uvas 100% desengacadas com ligeeagagem em pneumatica
“Wilmes’, seguida de fermentacdo em cubas de aco inoXidave
com controlo de temperatura. Fermentacdo malo&etic
Estabilizagac~ Filtragem Ligeira

Estagio em madeira: Parcial (12%), durante a fetagdo malolactica, cerca de 38
dias em cascos novos de 225 litros de carvalhacEsamosta
média

Engarrafamento: 5.220 garrafas de 750ml em Ju@@4;2.ancado em Julho 2004

Potencial: Pelo menos 3/4 anos, se guardado nas;6es adequadas

Andlise: Alc. 12,2 Acidez Total: 5,2 g/l P.h.:8,3



