PACO

TEIXEIRO

Classificacéo: Vinho Regional Minho

Tipo: Branco

Colheita: 2004

Castas: Avesso (57%), Loureiro (22%), Trajadu@qLPederna (5%)
Area das Vinhas: Cerca de 10 Hectares

Idade das Vinhas: 10 a 20 anos

Tipo de Solo: Xistoso, com influéncia granitica

Producéo Média: 50 hectolitros/6,8 toneladas heatare

Vindima: 100% manual, em caixas de 20 kg, entrdias 20 e 29 de
Setembro, com excelentes condi¢cfes climatéricasolse de
uma vindima tranquila com um indice produtivo elif@ta/o
acima da meédia

Vinificacao: Uvas 100% desengacadas com ligeeagagem em pneumatica
“Wilmes’, seguida de fermentacdo em cubas de aco inoXidave
com controlo de temperatura. Fermentacédo malopaccial
(75%)— Estabilizacac~ Filtragem Ligeira

Estagio em madeira: Parcial (12%), durante a fetagdo malolactica , cerca de 38
dias em cascos novos de 225 litros de carvalhacEsatosta
média

Engarrafamento: 54.000 garrafas de 750ml em Maec@004(a confirmar)

Potencial: 3 a 5 anos, se armazenado nas condigégsadas

Andlise: Alc. 12,5 % Acidez Total: 6,5 g/l P.h4G



